
Degustazione del Pescato

Capesante, polpo, alici, pesce spada, ostriche…

Dal tagliere

San Daniele in morsa, salame di Varzi, guanciale, speck…

Selezione di formaggi italiani

L’angolo del Fornaio / Panettiere

Focaccia con pachino, torta Pasqualina, croissant al formaggio,

grissini al sesamo, selezioni di baguette

Le insalate del Contadino

Verdure in agrodolce, involtini di melanzane, misticanza,

rucola noci e pachino, ventaglio di verdure alla griglia

Primi

Manicotti con ricotta, erbette, pomodori secchi e salvia

Savarin di riso zafferano, stracciatella di mozzarella e passata di peperone

Secondi

Filetto d’orata con fiocchi di sale affumicato biscotto morbido

ai ceci e purea di scalogno

Cosciotto d’agnello glassato al miele di Castagna

Capretto alla broche con carciofi e patate fondenti

L’angolo del dolce con selezione di desserts

e colombe farcite del nostro pasticciere

Leccornie di cioccolato
Euro 90,00 per persona

Flûte di Champagne Möet & Chandon
Acqua, spremute e caffè inclusi

Pasqua 2010
dal Buffet
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Per fare del brunch un momento gradito
a tutta la famiglia, Acanto inviterà i vostri bambini

alla divertente attività di pittura delle uova pasquali.
A seguire, la caccia al tesoro nell’incantevole

giardino del ristorante.

From the sea

Scallops, octopus, anchovies, swordfish, oysters…

Selection of Italian cold cuts

San Daniele ham, salami “Varzi”, bacon, speck…

Assortment of Italian cheese

Bakery corner

Flavoured pizza bread with tomato, Easter pie with spinach,

eggs and ricotta cheese, cheese croissant, breadsticks with sesame, 

selection of baguettes

From the country

Sweet and sour vegetables, eggplant rolls, mixed salad, rocket salad, 

walnuts and baby tomatoes, grilled vegetables

First course

Manicotti pasta with ricotta cheese, chards, dried tomatoes and sage 

Savarin of saffron risotto, mozzarella strips and pepper sauce

Main course

Gilthead fillet with smoked salt, chick pea biscuit and cream of shallot 

Leg of lamb with a chestnut honey glaze

Roast kid on a skewer with artichokes and tender creamy potatoes

Selection of Easter desserts and pastry Dove by our Pastry Chef

Chocolate delicacies

Euro 90,00 per person

Flûte of Champagne Möet & Chandon
Water, freshly squeezed juices 
and coffee included

Easter 2010
from the Buffet
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To make the brunch more pleasurable
for all your family our young Guests can participate

in the fun activity of painting Easter eggs.
To add to the excitement an Easter egg-hunt

will follow in the beautiful garden of our restaurant.

Pantone
131

Pantone
204

ORO IN
PASTA

lo stesso colore usato 
per le precedenti schede

Utilizzare la stessa carta 
delle precedenti schede


