Pantone ORO IN Pantone
131 PASTA 204

lo stesso colore usato
per le precedenti schede

FRONTE/ITALIANO

12,8 CM

Pasqua 2010 W

dal Buffet

Per fare del brunch un momento gradito

a tutta la famiglia, Acanto inviterd i vostri bambin
alla drvertente attroita di pittura delle wova pasquali.
A seguare, la caccia al tesoro nell meantevole
guardino del ristorante.

APRII

DEGUSTAZIONE DEL PESCATO

CAPESANTE, POLPO, ALICI, PESCE SPADA, OSTRICHE...

DAL TAGLIERE

SAN DANIELE IN MORSA, SALAME DI VARZI, GUANCIALE, SPECK...
SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI

L’ANGOLO DEL FORNAIO / PANETTIERE
FOCACCIA CON PACHINO, TORTA PASQUALINA, CROISSANT AL FORMAGGIO,

GRISSINI AL SESAMO, SELEZIONI DI BAGUETTE

LE INSALATE DEL CONTADINO
VERDURE IN AGRODOLCE, INVOLTINI DI MELANZANE, MISTICANZA,

RUCOLA NOCI E PACHINO, VENTAGLIO DI VERDURE ALLA GRIGLIA

PRIMI
MANICOTTI CON RICOTTA, ERBETTE, POMODORI SECCHI E SALVIA

SAVARIN DI RISO ZAFFERANO, STRACCIATELLA DI MOZZARELLA E PASSATA DI PEPERONE

SECONDI

FILETTO D’ORATA CON FIOCCHI DI SALE AFFUMICATO BISCOTTO MORBIDO
Al CECI E PUREA DI SCALOGNO

COSCIOTTO D’AGNELLO GLASSATO AL MIELE DI CASTAGNA

CAPRETTO ALLA BROCHE CON CARCIOFI E PATATE FONDENTI

L’ANGOLO DEL DOLCE CON SELEZIONE DI DESSERTS
E COLOMBE FARCITE DEL NOSTRO PASTICCIERE

LECCORNIE DI CIOCCOLATO
EURO 90,00 PER PERSONA

FLOTE DI CHAMPAGNE MOET & CHANDON
ACQUA, SPREMUTE E CAFFE INCLUSI

Utilizzare la stessa carta
delle precedenti schede

25 CM

RETRO/INGLESE

12,8 CM

Easter 2010 2
from the Buffet D:

To make the brunch more pleasurable <
for allyour family our young Guests can participate
wm the fun actrvity of painting Easter eggs.
To add to the excitement an Easter egg-hunt
will follow in the beautiful garden of our restavrant.

FROM THE SEA

SCALLOPS, OCTOPUS, ANCHOVIES, SWORDFISH, OYSTERS...

SELECTION OF ITALIAN COLD CUTS

SAN DANIELE HAM, SALAMI “VARZI”’, BACON, SPECK...
ASSORTMENT OF ITALIAN CHEESE

BAKERY CORNER
FLAVOURED PIZZA BREAD WITH TOMATO, EASTER PIE WITH SPINACH,
EGGS AND RICOTTA CHEESE, CHEESE CROISSANT, BREADSTICKS WITH SESAME,

SELECTION OF BAGUETTES

FROM THE COUNTRY
SWEET AND SOUR VEGETABLES, EGGPLANT ROLLS, MIXED SALAD, ROCKET SALAD,

WALNUTS AND BABY TOMATOES, GRILLED VEGETABLES

FIRST COURSE
MANICOTTI PASTA WITH RICOTTA CHEESE, CHARDS, DRIED TOMATOES AND SAGE

SAVARIN OF SAFFRON RISOTTO, MOZZARELLA STRIPS AND PEPPER SAUCE

MAIN COURSE
GILTHEAD FILLET WITH SMOKED SALT, CHICK PEA BISCUIT AND CREAM OF SHALLOT
LEG OF LAMB WITH A CHESTNUT HONEY GLAZE

ROAST KID ON A SKEWER WITH ARTICHOKES AND TENDER CREAMY POTATOES

SELECTION OF EASTER DESSERTS AND PASTRY DOVE BY OUR PASTRY CHEF

CHOCOLATE DELICACIES

EURO 90,00 PER PERSON

FLOTE OF CHAMPAGNE MOET & CHANDON
WATER, FRESHLY SQUEEZED JUICES
AND COFFEE INCLUDED

25 CM



